
Ostermenü 
 

 

 

 

 

Konfiertes Lachsfilet in grüner Sauce mit Wildkräutern 

auf kleinem Karoffelrösti 
 

 

Hirschrücken im Flädlemantel mit Kraut und Rüben  

mit Spitzkohl, bunten Rübchen und Selleriecrem 

oder 
 

Pappardelle mit Bärlauchpesto 

mit Pinienkernen und konfierten Tomaten 

 
 

Schokoladenküchlein mit Karamelleis  

und Mangokompott  

 

 

Hirschrücken als Menühauptgang zum Preis von 42,00€ pro Person 

Pasta als Menühauptgang zum Preis von 32,50€ pro Person 

 „Variieren Sie Ihr eigenes Menü“ 
 

 

 

 

 

 

 
 

Vorspeisen: 

Bärlauchcappuccino  

mit Hähnchen-Satay-Spieß      6,50€ 

 

Konfiertes Lachsfilet in grüner Sauce mit Wildkräutern 

auf kleinem Karoffelrösti      10,50€ 
 

 

Hauptgänge: 
Pappardelle mit Rucolapesto 

mit Pinienkernen und konfierten Tomaten   14,50€ 

 
 

Hirschrücken im Flädlemantel mit Kraut und Rüben  

mit Spitzkohl, bunten Rübchen und Selleriecrem   24,50€ 
 

 

Dessert: 
Schokoladenküchlein mit Karamelleis  

und Mangokompott        10,00€ 

 
 

Crème brûlée  

mit marinierten Beeren      10,00€ 
 


